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HIDROLISE DA LACTOSE PELA ENZIMA MAXILACT LGI 5000 DE
KLUYVEROMYCES LACTIS
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A lactose, carboidrato presente em diversos alimentos como o leite, quando em
quantidades altas acaba por restringir o consumo destes alimentos por pessoas que
apresentam intolerancia a este acgucar devido a ndo possuirem a enzima beta-
galactosidase em seu organismo o que impossibilita a sua digestdo. O processo de
hidrolise da lactose a partir de enzimas, quando realizado em determinadas
condicdes, resulta na quebra da molécula da lactose formando monossacarideos
glicose e galactose, com este processo realizado ocorre entdo o possivel consumo
de alimentos por pessoas intolerantes a este carboidrato. As enzimas empregadas
nestes processos sdo as beta-galactosidases e podem ser obtidas de micro-
organismos. As enzimas atuam como catalisadores sendo pouco estaveis quando
comparadas aos catalisadores quimicos, tendo limitagcbes por ndo poderem ser
submetidas a condicbes severas devido a possivel desnaturagdo ocasionando perda
de atividade enzimatica, no entanto, apresentam vantagens em relagédo as
condicbes de operagdo (temperatura e pH) que sdao mais amenas quando
comparadas aos catalisadores quimicos além de ndo produzirem compostos
secundarios na reagao. Diante disso, o objetivo deste trabalho foi estudar a hidrélise
da lactose pela enzima beta-galactosidase de Kluyveromyces lactis (Maxilact® LGl
5000) utilizando diferentes condigdes. A metodologia utilizada foi o planejamento
fatorial 2*' onde as variaveis estudadas foram temperatura (30 a 40°C),
concentracao da lactose (300 a 400 g/L), concentracéo de enzima (7 a 15 U/mL), pH
(6,5 a 7,5). Foram realizados 11 ensaios alternando as variaveis estudadas de
acordo com o planejamento, onde foram retiradas a cada 2 h uma amostra até
completar 10 h de ensaio, obtendo-se como resposta a concentragdo de lactose
calculada a partir da quantificagdo da glicose por meio do kit enzimatico de glicose
oxidase. As porcentagens maximas de hidrolise da lactose foram obtidas nas 8 ou
10 h de reacdo para todos os ensaios obtendo valores que variaram entre 59% a
77% aproximadamente. Através da analise estatistica dos resultados observou-se
que a concentragao da lactose e a concentragao da enzima foram as variaveis que
apresentaram efeito estatisticamente significativo positivo ao mudar do nivel -1 para
o nivel +1, ao passo que para as variaveis pH e temperatura os efeitos ndo foram

estatisticamente significativos, a 90% de confianga. Em presenca desses resultados
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sera realizado novos estudos com o propédsito de se obter uma maior hidrdlise,
variando entdo as concentracdes de enzima e lactose.
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